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平成 24年 3月 7日　特別フランス料理講習会を開催　場所：東京調理師専門学校　後援：トック・ブランシュ国際倶楽部

平成 24年 7月 8日　中国料理特別講習会を開催　場所：服部栄養専門学校

平成 24年 8月 23 ～ 24 日　特別研修会を開催　場所：服部栄養専門学校

平成 24年 8月 23 日　美食会を開催　場所：オテル・ドゥ・ミクニ

トック・ブランシュ国際倶楽部　
緑川会長のご挨拶

財団として初めて開催した中国料理特別講習会です。講師
のホテルオークラ東京第 3 代中国調理総料理長　陳龍誠氏

福士千恵子先生　
読売新聞東京本社編集局　生活情報部部長（当時）

南　新平先生　
文化庁文化財部伝統文化課　文化財保護調整室長

ご挨拶とメニュー解説をされる
三國清三オーナーシェフ

熱心に解説される講師の齋藤シェフ

大量に素早く美味しく調理する技を熱心に聴講される
皆さん

酒井幸宏先生　
ピーターパン　代表取締役会長

渡辺晃宏先生　
奈良文化財研究所史料研究室長

フランス・シャラン産鴨のロティ、ブロッコリーのフ
ラン添え、マルク・エーベルランスタイル

フォアグラと人参のコンフィ ガトー仕立てポルト酒風味・
舌ヒラメ　タント・マリー風・フランス産小鴨のヴァリエー
ション腿肉赤ワイン煮込み、下腿コンフィ、胸肉ロースト

夏の広東料理の代表　
帆立貝柱とアスパラガスの炒め

伊藤雅大先生　
愛工舎製作所研究室　テクニカルアドバイザー

最新の調理機材を完備したアトリエ

グランデセールベルサイユ
（ミルフイユ・パリブレスト・ハイビスカスのソルベ）

63th_format_A4_4c.indd   2 13/03/12   10:53



− 3−

平成 24年 9月 18 日　洋菓子文化講習会を開催　場所：ドーバー洋酒貿易

平成 24年 10 月 6日　日本料理特別講習会を開催　場所：新宿調理師専門学校　協力：日本料理研究会

平成 24年 10 月 18 日　製パン特別講習会を開催　場所：愛工舎製作所

平成 24年 11 月 9日　食生活文化賞授賞式・懇親会を開催　場所：上野精養軒　桜の間・桐の間

ご挨拶をされる島田　進シェフ

ご挨拶をされる椋梨外喜男先生

いつも笑顔の山﨑豊シェフと助手の方

小泉副理事長の開式の詞

文化庁文化部舟橋芸術文化課長のご挨拶

奥野誠亮名誉顧問のご挨拶

講習終了後、助手を務めて頂いたルコント師にご縁の
深い名シェフの方々と一緒に

前八寸　（蛤羽二重焼・芝海老博多サンド・きんつば
人参・名残り鱧紅葉羹・烏賊塩こうじ）

セーグルフッリュイ・クヴァークシュトレン・カイザー
セサミ等の作品

奥野信亮名誉会長のご挨拶

銀賞受賞者を代表して賞状を受け取られるオーボン
ヴュータン河田勝彦氏

酒井副理事長の開宴のご挨拶

頂くのを躊躇するような作品の数々　
ババ・オ・ロム、タルト・オ・フレーズ他

椀盛　秋草仕立　（すっぽん巾着　露生姜）

講習終了後、助手を務めて頂いた皆さんと一緒に

三田理事長のご挨拶

受賞者を代表して謝辞を述べられる帝国ホテル田中健
一郎氏

精養軒の皆様のご協力で例年大好評の懇親会のお料理
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平成 24年度　食生活文化賞　受賞者の皆様

（敬称略）

部門 賞名 氏　　名 会社・団体名 役職

日本料理 金賞 長島　　博 築地本願寺　日本料理　紫水 専務取締役　総料理長

日本料理 銀賞 澤内　　恭 ホテルオークラ東京 執行役員　和食調理総料理長

日本料理 銀賞 山﨑　良信 琵琶湖グランドホテル「京近江」 取締役総料理長

日本料理 銀賞 今西　純二 京懐石美濃吉本店　竹茂楼 調理長

日本料理 銀賞 石川　博司 （株）北秋倶楽部 代表取締役社長

日本料理 銀賞 松田　英男
日本料理ほり川

ホテルニューオータニ店
店長兼料理長

日本料理 銀賞 富澤　昭夫 京料理　八平 永朋舎副会長

日本料理 銀賞 川口　外幸 （株）かわぐち 代表取締役

日本料理 銀賞 西　　　保 日本料理　旬彩　にし家 店主

日本料理 銀賞 高橋冨士男 昔心の宿　金みどり 料理長

日本料理 銀賞 梶原　信治 ホテル日航東京　日本料理さくら 日本料理　料理長

西洋料理 金賞 田中健一郎 （株）帝国ホテル 専務執行役員　総料理長

西洋料理 金賞 外山　勇雄 （株）東京會舘
取締役　調理本部長
兼　調理・製菓部長

西洋料理 銀賞 山本金三郎 （株）ロイヤルホール 総調理長　調理部長

西洋料理 銀賞 江口　武文
（株）プリンスホテル
新宿プリンスホテル

新宿・川越・飯能プリンスホテル
スーパーバイザー

西洋料理 銀賞 佐々　良清 （株）熊本ホテルキャッスル 常務取締役　総料理長

和　菓　子 銀賞 庄田　　進 （有）喜風堂 職長

和　菓　子 銀賞 谷地田晃夫 （株）やまもと 職長

和　菓　子 銀賞 森山　昌彦 菓心　富美堂 店主

洋　菓　子 銀賞 河田　勝彦
オーボンヴュータン

（有）かわた菓子研究所
代表取締役社長

洋　菓　子 銀賞 大森　弘之 三原堂製菓（株） 代表取締役　会長

製　パ　ン 銀賞 藤森　二郎 （株）ビゴ東京 代表取締役社長

製　パ　ン 銀賞 山﨑　　豊

教育・研究 教育功労賞 芳野志げ子
学校法人芳野学園
千葉調理師専門学校

理事長
校長

教育・研究 教育功労賞 天野　又一 浜松調理菓子専門学校 副校長
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